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Hakkımızda

Burak Besicilik 1997 yılında tamamen 
yerli sermaye ile kurulmuştur. Kurulduğu 
günden bu yana teknolojik gelişmeleri takip 
etmeyi, kalite standartlarını yükseltmeyi, 
müşteri memnuniyetini ön planda tutmayı 
hedef almıştır. Bu hedefler doğrultusunda 
gelişmelere açık anlayışı ve dinamik yapısıyla, 
sürekli değişen piyasa koşularını da göz önüne 
alarak faaliyet alanlarını, ürün yelpazesini ve 
kapasitesini de devamlı olarak artırmaktadır.

Burak Besicilik hijyenik koşullarda, kaliteli ve 
güvenli gıda üreterek müşterilerine en üst 
düzeyde hizmet, güven ve mutluluk vermeye 
çalışmaktadır.

Vizyonumuz

Yenilikçi ve kaliteyi esas alan anlayışımızla 
tüketicilere en kaliteli ürünleri sunarak, müşteri 
memnuniyetini en üst düzeyde sağlamak ve 
Türkiye’nin sayılı et ürünleri arasına girmektir.

Misyonumuz

İnsan sağlığına gerekli önemi vererek hijyenik 
koşullarda, güvenli ve kaliteli gıda üreterek 
müşterilerimize kaliteli ve eksiksiz hizmet 
sunmaktır.

Kalite Politikası

Koşulsuz müşteri memnuniyeti, kalitede ve 
hizmette sürekliliği hedef alarak müşteri 
taleplerini zamanında ve doğru olarak 
karşılamak, kaliteli hammadde kullanmak 
ve sektörümüzün gereği sağlıklı hijyenik 
koşullarda üretim yapmak ve bunu sağlamak 
için çalışanlarımızı hijyen konusunda sürekli 
eğiterek tüketici ve çevre sağlığını ön planda 
tutmaktır.



6

Daha Çok Hijyen

Bozbeyoğlu  Tesisi’nin zeminleri, duvar ve tavanları antibakteriyeldir. 
Hijyen bariyerlerinde el ve ayakkabıları dezenfekte edilmeden hiç 
kimse üretim alanına geçemez. Üretim süreçlerinde kullanılan tüm 
ekipman, her kullanımdan sonra dezenfekte edilir.

Daha İleri Teknoloji

Bozbeyoğlu tüm üretim parkuru ileri teknolojilerle donatılmıştır. 
Tesislerimizde kullanılan makina, ekipman ve yardımcı üniteler 
tüm dünyada kabul görmüş, kalitesi ve uzmanlığı onaylanmış 
markalardan seçilmiştir. Bozbeyoğlu ulaşılan bu teknoloji, üretilen 
her ürünün üstün standartlara sahip olmasını sağlar.

Daha Üstün Kalite

Bozbeyoğlu kalite kontrol laboratuarında uzmanlar, ürünleri 
mikrobiyolojik ve kimyasal analizlerden geçirir. Bu bilimsel 
kontrol süreci sayesinde, Bozbeyoğlu tüm ürünlerinde kaliteyi 
garantilemektedir.
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UZUN
BUT

KOL

ÜRÜN ADI TAZE ÜRÜNLER DONDURULMUŞ ÜRÜNLER ÜRÜN AĞIRLIĞI
RAF ÖMRÜ (Gün) SAKLAMA SICAKLIĞI ⁰C RAF ÖMRÜ (Gün) SAKLAMA SICAKLIĞI ⁰C ORTALAMA

Uzun But 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 60 - 70 kg.
Kısa But 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 40 - 50 kg.

Orta Kemikli But 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 35 - 45 kg.
Kemiksiz But 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 30 - 40 kg.



10

TRANÇ

SOKUM

NUA

YUMURTA

KONTRNUA

ÜRÜN ADI TAZE ÜRÜNLER DONDURULMUŞ ÜRÜNLER ÜRÜN AĞIRLIĞI
RAF ÖMRÜ (Gün) SAKLAMA SICAKLIĞI ⁰C RAF ÖMRÜ (Gün) SAKLAMA SICAKLIĞI ⁰C ORTALAMA

Tranç 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 7 - 10 kg.
Yumurta 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 5,5 - 6,5 kg.
Sokum 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 4,5 - 5,5 kg.

Kontrnua 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 6 - 7,5 kg.
Nua 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 2 - 2,5 kg.
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BONFİLE

PENÇETA

İNCİK

KONTRFİLE

ÜRÜN ADI TAZE ÜRÜNLER DONDURULMUŞ ÜRÜNLER ÜRÜN AĞIRLIĞI
RAF ÖMRÜ (Gün) SAKLAMA SICAKLIĞI ⁰C RAF ÖMRÜ (Gün) SAKLAMA SICAKLIĞI ⁰C ORTALAMA

Pençeta 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 6,5 - 8 kg.
İncik 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 4 - 5 kg.

Bonfile 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 1,5 - 3 kg.
Kontrfile 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 4 - 6 kg.
5’li Set 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 28 - 35 kg.
3’lü Set 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 17 - 20 kg.
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KÜREK

T-BONE
STEAK

GERDAN

ANTRİKOT

DANA 
PİRZOLA

ÜRÜN ADI TAZE ÜRÜNLER DONDURULMUŞ ÜRÜNLER ÜRÜN AĞIRLIĞI
RAF ÖMRÜ (Gün) SAKLAMA SICAKLIĞI ⁰C RAF ÖMRÜ (Gün) SAKLAMA SICAKLIĞI ⁰C ORTALAMA

Kol 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 50 - 70 kg.
Gerdan 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 10 - 15 kg.
Kürek 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 15 - 20 kg.

Kaburga 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 20 - 25 kg.

ÜRÜN ADI TAZE ÜRÜNLER DONDURULMUŞ ÜRÜNLER ÜRÜN AĞIRLIĞI
RAF ÖMRÜ (Gün) SAKLAMA SICAKLIĞI ⁰C RAF ÖMRÜ (Gün) SAKLAMA SICAKLIĞI ⁰C ORTALAMA

Kemiksiz Takım (Değerli etler dahil) 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 200 - 250 kg.
Kemiksiz Takım (Değerli etler hariç) 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 180 - 230 kg.

Antrikot 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 3,5 - 5,5 kg.

ÜRÜN ADI TAZE ÜRÜNLER DONDURULMUŞ ÜRÜNLER ÜRÜN AĞIRLIĞI
RAF ÖMRÜ (Gün) SAKLAMA SICAKLIĞI ⁰C RAF ÖMRÜ (Gün) SAKLAMA SICAKLIĞI ⁰C ORTALAMA

T-bone (Blok) 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 5 - 6 kg.
Dana Pirzola (Blok) 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 5 - 6 kg.

Dana İncik 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 4 - 5 kg.
T-bone Steak (Dilimli) (Adet) 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 300 - 600 gr./adet

Dana Kemikli Pirzola (Dilimli) (Adet) 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 300 - 600 gr./adet
Osso Bucco 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 200 - 300 gr.
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BÜTÜN
KUZU
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KUZU BUT

KUZU KAFES

KUZU KOL

KUZU GERDAN

ÜRÜN ADI TAZE ÜRÜNLER DONDURULMUŞ ÜRÜNLER ÜRÜN AĞIRLIĞI
RAF ÖMRÜ (Gün) SAKLAMA SICAKLIĞI ⁰C RAF ÖMRÜ (Gün) SAKLAMA SICAKLIĞI ⁰C ORTALAMA

Karkas 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 18 - 22 kg.
But 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 3 - 3,5 kg.
Kol 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 1,6 - 2,5 kg.

Kemiksiz But 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 1,8 - 2,5 kg.
Kemiksiz Kol 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 1,3 - 1,8 kg.
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KUZU KALEM
PİRZOLA

KUZU KANAT
PİRZOLA

KUZU FİLETO

KUZU DÖŞ

ÜRÜN ADI TAZE ÜRÜNLER DONDURULMUŞ ÜRÜNLER ÜRÜN AĞIRLIĞI
RAF ÖMRÜ (Gün) SAKLAMA SICAKLIĞI ⁰C RAF ÖMRÜ (Gün) SAKLAMA SICAKLIĞI ⁰C ORTALAMA

Kanat Pirzola 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 1,3 - 1,8 kg.
Gerdan 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 1,2 - 1,5 kg.

Bonfile (Adet) 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 40 - 60 gr./adet
Kalem Pirzola (Adet) 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 80 - 100 gr./adet

Dilimli Gerdan 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C Kesilen (gram ve kalınlık)
Fileto (Adet) 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 120 - 150 gr./adet
İncik (Adet) 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 200 - 300 gr./adet

Çöp Şiş (Adet) 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 35 - 40 gr./adet
Döş 7 0 - +4 ⁰C 365 -18 ⁰C 1,8 - 2,6 kg.
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SUCUK
SALAM
SOSİS
JAMBON
PASTIRMA
KAVURMA
DÖNER

DİĞER
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ISIL İŞLEM GÖRMÜŞ
KANGAL SUCUK

OSMANLI SUCUK

PARMAK 
SUCUK

Barkod Koli İçi Adet Ürün Ağırlığı Koli Ağırlığı Saklama Koşulları
8697950822107 20 200 gr. 4 kg. 0 - +4 ⁰C

Barkod Koli İçi Adet Ürün Ağırlığı Koli Ağırlığı Saklama Koşulları
- - 2 - 4 kg. - 0 - +4 ⁰C

Barkod Koli İçi Adet Ürün Ağırlığı Koli Ağırlığı Saklama Koşulları
- - 1,2 - 2 kg. - 0 - +4 ⁰C
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VARYANTA
SUCUK

BATON SUCUK

KANGAL SUCUK

Barkod Koli İçi Adet Ürün Ağırlığı Koli Ağırlığı Saklama Koşulları
- - 500 - 800 gr. - 0 - +4 ⁰C

Barkod Koli İçi Adet Ürün Ağırlığı Koli Ağırlığı Saklama Koşulları
- - 350 - 500 gr. - 0 - +4 ⁰C

Barkod Koli İçi Adet Ürün Ağırlığı Koli Ağırlığı Saklama Koşulları
8697950822060 36 300 gr. 10,8 kg. 0 - +4 ⁰C
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FISTIKLI SALAM

MACAR SALAM

Barkod Koli İçi Adet Ürün Ağırlığı Koli Ağırlığı Saklama Koşulları
8697950822275 18 750 gr. 13,5 kg. 0 - +4 ⁰C

Barkod Koli İçi Adet Ürün Ağırlığı Koli Ağırlığı Saklama Koşulları
8697950822503 18 750 gr. 13,5 kg. 0 - +4 ⁰C
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KOKTEYL 
SOSİS

Barkod Koli İçi Adet Ürün Ağırlığı Koli Ağırlığı Saklama Koşulları
8697950822428 12 500 gr. 6 kg. 0 - +4 ⁰C
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BONFİLE
PASTIRMA

SIRT
PASTIRMA

DİLME 
PASTIRMA

OMUZ KÜREK 
PASTIRMA

EĞRİCE 
PASTIRMA

KAPAK 
PASTIRMA

ŞEKERPARE 
PASTIRMA

EĞRİCE POTUĞU 
PASTIRMA

ANTRİKOT
PASTIRMA

Ürün Adı Barkod Koli İçi Adet Ürün Ağırlığı Koli Ağırlığı Saklama Koşulları
Bonfile Pastırma - - 2 - 3 kg. - 0 - +4 ⁰C
Antrikot Pastırma - - 4 - 7 kg. - 0 - +4 ⁰C

Sırt Pastırma - - 3 - 6 kg. - 0 - +4 ⁰C
Dilme Pastırma - - 2 - 3 kg. - 0 - +4 ⁰C
Eğrice Pastırma - - 3 - 4 kg. - 0 - +4 ⁰C

Eğrice Potuğu Pastırma - - 4 - 6 kg. - 0 - +4 ⁰C
Kapak Pastırma - - 2 - 3 kg. - 0 - +4 ⁰C

Şekerpare Pastırma - - 2 - 3 kg. - 0 - +4 ⁰C
Omuz Kürek Pastırma - - 3 - 4 kg. - 0 - +4 ⁰C
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PASTIRMAPASTIRMA

100 gr. DİLİM
PASTIRMA

Barkod Koli İçi Adet Ürün Ağırlığı Koli Ağırlığı Saklama Koşulları
8697950822312 10 100 gr. 1 kg. 0 - +4 ⁰C
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DANA
KAVURMA

100 gr. DANA
KAVURMA

Barkod Koli İçi Adet Ürün Ağırlığı Koli Ağırlığı Saklama Koşulları
- 6 1,8 - 2 kg. 1 kg. 0 - +4 ⁰C

Barkod Koli İçi Adet Ürün Ağırlığı Koli Ağırlığı Saklama Koşulları
8697950822213 10 100 gr. 1 kg. 0 - +4 ⁰C
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DANA BATON
DÖNER

Barkod Koli İçi Adet Ürün Ağırlığı Koli Ağırlığı Saklama Koşulları
- 1 5 - 50 kg. Tartılarak 0 - +4 ⁰C
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23 YILDIR
BİZİ 

TERCİH ETTİĞİNİZ İÇİN
TEŞEKKÜR EDERİZ,

SORUMLULUKLARIMIZIN

BİLİNCİNDEYİZ...
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